
VIENNOISERIES
avec sébastien lagrue

Le mardi 10 Février ou mercredi 11 Février
1 JOUR - 6 participants 

nouveauté

note de
satisfaction
formations 

2025

9,5/ 10

HYGIÈNE
avec mets conseils

Le lundi 16 Février ou mercredi 18 Février
1 JOUR - 10 participants

planning
formations 2026
au MOULIN CALVET 12390 RIGNAC

GALETTES
avec sébastien lagrue

Le mardi 1er Décembre ou mercredi 2 Décembre
1 JOUR - 6 participants 



Hygiène
Le Lundi 16 ou Mercredi 18 Février

1 journée

quelques détails sur le programme
 L’hygiène du personnel, Achat/livraison des matières premières,

Stockage/conservation, Nettoyage/désinfection

10 participants par journée
Horaires : 8h30 - 18h repas pris en commun

Coût : 200€ HT - 240€ TTC Prise en charge possible de la formation.

animée par METS CONSEILS

formation au moulin calvet 12390 rignac

Viennoiseries
Le Mardi 10 ou Mercredi 11 Février

1 journée

quelques détails sur le programme
Différentes recettes de viennoiseries

6 participants par journée
Horaires : 8h30 - 17h repas pris en commun

Coût : 350€ HT - 420€ TTC Prise en charge possible de la formation.

formation au moulin calvet 12390 rignac

animée par SEBASTIEN LAGRUE
champion du monde de la chocolatine



Galettes
Le Mardi 1er ou Mercredi 2 Décembre

1 journée

quelques détails sur le programme
Différentes recettes de galettes

6 participants par journée
Horaires : 8h30 - 17h repas pris en commun

Coût : 350€ HT - 420€ TTC Prise en charge possible de la formation.

formation au moulin calvet 12390 rignac

animée par SEBASTIEN LAGRUE
champion du monde de la chocolatine

Comment s’inscrire ? 
Rapprochez vous de votre chargé d’affaires 

ou contactez Yannick au 05 65 64 41 42

Moulin Calvet est désormais organisme de formations, certifié QUALIOPI 
pour les actions de formations.

Nous pouvons réaliser les demandes de financement pour vous en retour 
de quelques informations complémentaires.

Numéro de déclaration d’activité 76120108612




