
RESPECTUS PANIS
avec amandio pimenta

Le mardi 18 ou mercredi 19 Mars           1 JOUR - 6 participants 

nouveauté
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L’IA EN BOULANGERIE
avec lionel broilliard

Le lundi 7 Avril       1 JOUR - 10 participants

SNACKING
avec peyo nobre

Le 13, 14, 15 ou 16 Octobre             1 JOUR - 8 participants

planning
formations 2025
au MOULIN CALVET 12390 RIGNAC

LA VENTE EN BOULANGERIE
avec cherihen corduant

Le lundi 23 Juin       1 JOUR - 8 participants
nouveauté

FONDAMENTAUX DU MANAGEMENT
avec cherihen corduant

Le mardi 24 ou mercredi 25 Juin       1 JOUR - 8 participants
nouveauté

VIENNOISERIES FEUILLETÉES
avec françois-xavier daussin

Le mercredi 11 ou jeudi 12 Juin      1 JOUR - 6 participants

BÛCHES
avec gaëtan fiard

Le lundi 29 ou mardi 30 septembre          1 JOUR - 8 participants



Respectus Panis
Le Mardi 18 ou Mercredi 19 Mars

1 journée

L’objectif de cette méthode est de présenter les pratiques d’hier 
avec les connaissances techniques et scientifiques d’aujourd’hui.

quelques détails sur le programme
Réalisation de différents produits en appliquant la méthode 

Respectus Panis : Tradition Label Rouge, Complet, Meule T80... 

6 participants par journée
Horaires : 8h30 - 17h repas pris en commun

Coût : 350€ HT - 420€ TTC Prise en charge possible de la formation.

animée par AMANDIO PIMENTA
meilleur ouvrier de france 1994

membre fondateur des ambassadeurs du pain

formation au moulin calvet 12390 rignac

L’IA en Boulangerie Artisanale
Le Lundi 7 Avril

1 jour

quelques détails sur le programme
Définition de l’IA et de ses composantes, présentation des différentes 
applications possibles, présentation de la méthode pour réaliser un 

prompt efficace, application sur cas réels
AMENER UN PC PORTABLE OU UNE TABLETTE

10 participants
Horaires : 8h30 - 17h repas pris en commun

Coût : 350€ HT - 420€ TTC Prise en charge possible de la formation.

formation au moulin calvet 12390 rignac

animée par LIONEL BROILLIARD
consultant en boulangerie



« LES FONDAMENTAUX DU MANAGEMENT »

2025CHERIHEN CORDUANT
ORGANISME DE FORMATION – CHERIHEN CORDUANT
NUMÉRO DE DÉCLARATION D’ACTIVITÉ DÉLIVRÉ PAR LE PRÉFET D’ÎLE-DE-FRANCE (75) : 11940971794
NUMÉRO SIRET : 834 846 776 00039
CHERIHEN.CORDUANT@GMAIL.COM
+336 76 05 34 36

Objectif de la Formation : Ce programme vise à fournir aux
participants une compréhension solide des principes et compétences
clés nécessaires pour être un manager efficace.

Durée : Formation intensive d'une journée.

Public Cible : Dirigeant d’entreprise, nouveaux managers et ceux qui
aspirent à le devenir.

Méthodologie : Présentations interactives, autodiagnostic, discussions
de groupe, feedback personnel, remise du support projeté ainsi que
d’outils de planification et d’organisation.

Instructeur : Cherihen Corduant
18 ans d’expérience en Boulangerie-Pâtisserie, 
Experte en management des organisations et d’équipe, 
Coach certifiée en Neurosciences Appliquées, 
Formée à diverses méthodes destinées au bien-être physique,
psychologique, émotionnel.

Possibilité de suivi hebdomadaire via des sessions de coaching en
ligne pour le couple.

MODULE DE FORMATION 

La Vente en Boulangerie
Le Lundi 23 Juin

1 journée

quelques détails sur le programme
Réflexion autour du métier de vendeur/se en boulangerie, le rôle du 

vendeur (accueil client, posture, qualité, communication), les techniques 
de vente, l’art du questionnement, écoute active et conseil... 

8 participants par journée
Horaires : 8h30 - 17h repas pris en commun

Coût : 190€ HT - 228€ TTC Prise en charge possible de la formation.

animée par CHERIHEN CORDUANT
18 ans d’expérience en boulangerie, experte 
en management des organisations et d’équipe

formation au moulin calvet 12390 rignac

« LES FONDAMENTAUX DU MANAGEMENT »

2025CHERIHEN CORDUANT
ORGANISME DE FORMATION – CHERIHEN CORDUANT
NUMÉRO DE DÉCLARATION D’ACTIVITÉ DÉLIVRÉ PAR LE PRÉFET D’ÎLE-DE-FRANCE (75) : 11940971794
NUMÉRO SIRET : 834 846 776 00039
CHERIHEN.CORDUANT@GMAIL.COM
+336 76 05 34 36

Objectif de la Formation : Ce programme vise à fournir aux
participants une compréhension solide des principes et compétences
clés nécessaires pour être un manager efficace.

Durée : Formation intensive d'une journée.

Public Cible : Dirigeant d’entreprise, nouveaux managers et ceux qui
aspirent à le devenir.

Méthodologie : Présentations interactives, autodiagnostic, discussions
de groupe, feedback personnel, remise du support projeté ainsi que
d’outils de planification et d’organisation.

Instructeur : Cherihen Corduant
18 ans d’expérience en Boulangerie-Pâtisserie, 
Experte en management des organisations et d’équipe, 
Coach certifiée en Neurosciences Appliquées, 
Formée à diverses méthodes destinées au bien-être physique,
psychologique, émotionnel.

Possibilité de suivi hebdomadaire via des sessions de coaching en
ligne pour le couple.

MODULE DE FORMATION 

Viennoiseries Feuilletées
Le Mercredi 11 ou Jeudi 12 juin

1 journée

quelques détails sur le programme
Différentes recettes de viennoiseries modernes feuilletées, 

Viennoiseries bicolores...

6 participants par journée
Horaires : 8h30 - 17h repas pris en commun

Coût : 350€ HT - 420€ TTC Prise en charge possible de la formation.

formation au moulin calvet 12390 rignac

animée par notre boulanger conseil
françois-xavier daussin



« LES FONDAMENTAUX DU MANAGEMENT »

2025CHERIHEN CORDUANT
ORGANISME DE FORMATION – CHERIHEN CORDUANT
NUMÉRO DE DÉCLARATION D’ACTIVITÉ DÉLIVRÉ PAR LE PRÉFET D’ÎLE-DE-FRANCE (75) : 11940971794
NUMÉRO SIRET : 834 846 776 00039
CHERIHEN.CORDUANT@GMAIL.COM
+336 76 05 34 36

Objectif de la Formation : Ce programme vise à fournir aux
participants une compréhension solide des principes et compétences
clés nécessaires pour être un manager efficace.

Durée : Formation intensive d'une journée.

Public Cible : Dirigeant d’entreprise, nouveaux managers et ceux qui
aspirent à le devenir.

Méthodologie : Présentations interactives, autodiagnostic, discussions
de groupe, feedback personnel, remise du support projeté ainsi que
d’outils de planification et d’organisation.

Instructeur : Cherihen Corduant
18 ans d’expérience en Boulangerie-Pâtisserie, 
Experte en management des organisations et d’équipe, 
Coach certifiée en Neurosciences Appliquées, 
Formée à diverses méthodes destinées au bien-être physique,
psychologique, émotionnel.

Possibilité de suivi hebdomadaire via des sessions de coaching en
ligne pour le couple.

MODULE DE FORMATION 

Fondamentaux du Maganement
Le Mardi 24 ou Mercredi 25 Juin

1 journée

quelques détails sur le programme
Plusieurs thèmes abordés pour comprendre et exercer le métier de 
manager : le feedback, la motivation, la communication, outils pour 

bien manager

8 participants par journée
Horaires : 8h30 - 17h repas pris en commun

Coût : 190€ HT - 228€ TTC Prise en charge possible de la formation.

animée par CHERIHEN CORDUANT
18 ans d’expérience en boulangerie, experte 
en management des organisations et d’équipe

formation au moulin calvet 12390 rignac

« LES FONDAMENTAUX DU MANAGEMENT »

2025CHERIHEN CORDUANT
ORGANISME DE FORMATION – CHERIHEN CORDUANT
NUMÉRO DE DÉCLARATION D’ACTIVITÉ DÉLIVRÉ PAR LE PRÉFET D’ÎLE-DE-FRANCE (75) : 11940971794
NUMÉRO SIRET : 834 846 776 00039
CHERIHEN.CORDUANT@GMAIL.COM
+336 76 05 34 36

Objectif de la Formation : Ce programme vise à fournir aux
participants une compréhension solide des principes et compétences
clés nécessaires pour être un manager efficace.

Durée : Formation intensive d'une journée.

Public Cible : Dirigeant d’entreprise, nouveaux managers et ceux qui
aspirent à le devenir.

Méthodologie : Présentations interactives, autodiagnostic, discussions
de groupe, feedback personnel, remise du support projeté ainsi que
d’outils de planification et d’organisation.

Instructeur : Cherihen Corduant
18 ans d’expérience en Boulangerie-Pâtisserie, 
Experte en management des organisations et d’équipe, 
Coach certifiée en Neurosciences Appliquées, 
Formée à diverses méthodes destinées au bien-être physique,
psychologique, émotionnel.

Possibilité de suivi hebdomadaire via des sessions de coaching en
ligne pour le couple.

MODULE DE FORMATION 

Bûches
Le Lundi 29 ou Mardi 30 Septembre

1 journée

quelques détails sur le programme
Différentes recettes de bûches pour les fêtes de fin d’année.

8 participants par journée
Horaires : 8h30 - 17h repas pris en commun

Coût : 350€ HT - 420€ TTC Prise en charge possible de la formation.

animée par GAËTAN FIARD
a remporté le Mondial des Arts Sucrés en 

2014 associé à Johanna le Pape.
Aujourd’hui, chef pâtissier au Grand Hôtel Intercontinental 

de Bordeaux – Restaurant Le Pressoir d’Argent Gordon Ramsay.

formation au moulin calvet 12390 rignac



Comment s’inscrire ? 
Rapprochez vous de votre chargé d’affaires 

ou contactez Eddy au 05 65 64 14 96

Moulin Calvet est désormais organisme de formations, certifié QUALIOPI 
pour les actions de formations.

Nous pouvons réaliser les demandes de financement pour vous en retour 
de quelques informations complémentaires.

Numéro de déclaration d’activité 76120108612

Snacking
Le Lundi 13, Mardi 14, Mercredi 15 ou Jeudi 16 Octobre

1 journée

quelques détails sur le programme
Réalisation de différents produits de snacking

8 participants par journée
Horaires : 7h - 14h repas pris en commun

Coût : 350€ HT - 420€ TTC Prise en charge possible de la formation.

animée par PEYO NOBRE
consultant en boulangerie spécialisé

dans le snacking

formation au moulin calvet 12390 rignac


